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Gaumenfreuden in der
Wirtschaft zur Burg

Wiedereroffnung nach den Sommerferien

Wirt|chaft

Ab dem 16. August ist die Mei-
lemer Traditionswirtschaft «zur
Burg» wieder offen. Das Pich-
terpaar Marianne und Turi Tho-
ma verspricht eine aromenrei-
che, herzhafte Kiiche und freut
sich darauf, die Gaste in den
holzgetiferten Stuben zu ver-
wohnen.

«Ein Traum wird wahr», das sagt sich
schnell, aber fiir Marianne und Turi
Thoma ist es tatsdchlich so. Turi Tho-
ma ist in Meilen aufgewachsen und
kennt die traditionelle «Wirtschaft zur
| Burg» im gleichnamigen Weiler aus
seiner Kindheit. Und als er von seinen
Lehr- und Wanderjahren zuriickkehr-
te, die ihn als Koch bis nach Siidafrika
fiihrten, sagte er zu seiner damaligen
Verlobten und jetzigen Frau Marianne
eines Tages: «Pass auf, das wird ein-
mal unser Restaurant.

Nun er6ffnen die beiden das schone
Riegelhaus mit den drei holzgetifer-
ten Stuben am 16. August neu, mit
grosserer und vielfdltigerer Speise-
karte. Turi Thoma und die dussert ta-
lentierte Sous-Chefin Martina Schiess
- sie absolvierte vor mehr als zehn
Jahren ihre Kochlehre bei ihm - freu-
en sich darauf, im wunderbaren Rah-
men der «Burg» gaumenschmeicheln-
de Menus und A-la-Carte-Gerichte zu
kochen, wobei sie besonderen Wert
legen auf eine franzosisch inspirierte,
modern zubereitete, frische und saiso-
nale Kiiche mit Produkten aus der Re-
gion.

Am Mittag wird jeweils ein dreigdn-
giger Business-Lunch angeboten, aber

e

es gibt auch Alternativen a la carte.
Abends kochen Turi Thoma und Mar-
tina Schiess ein Sechs-Gang-Menii,
dies zusitzlich zu saisonalen Gerich-
ten von der Karte, die ungefiahr alle
vier bis fiinf Wochen wechselt. Dabei
gibt es fiir Fleischliebhaber immer «es
schons Fleisch» aus der Region, wie
Turi Thoma sagt, aber auch Vegetarier
oder Fischesser werden auf ihre Kos-
ten kommen - Ziirichseefische von
Fischer Grieser werden auf den Teller
kommen. Und hausgemachte Desserts
sind eine Selbstverstindlichkeit.

Grossen Wert legen Turi und Marian-
ne Thoma auch auf eine gut sortierte
Weinkarte, wobei Schweizer Tropfen
bevorzugt werden. Schon in ihrem

bisherigen Restaurant im Kanton Zug

stehen einige Meilemer Weine auf der
Karte, ausgewahlt nicht aus Heimweh,
sondern aus Uberzeugung.

Wihrend der letzten sechs Jahre wa-
ren Marianne und Turi Thoma Gast-
geber in der Villa Villette in Cham,
einem wunderschonen Haus, das aber

Marianne und Turi Thoma wirten neu auf der «Burg».
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sehr viel grésser ist als die «Burgp.
Bis zu sieben Hochzeitsapéros pro Tag
habe man durchgefiihrt, erzdhlt Mari-
anne Thoma, parallel dazu gab es
Bankette und die «normalen» Giéste,
die zum Mittag- oder Abendessen ka-
men. «Nun freuen wir uns sehr darauf,
niher beim einzelnen Gast zu sein.»
Noch bis Ende Jahr pendelt Marianne
Thoma zwischen Cham und Meilen,
bevor sie ganz zu ihrem Mann nach
Meilen in die Wirtewohnung direkt
iiber dem Restaurant zieht. Bis dahin
wird hin- und hergefahren oder, in
Turi Thomas Fall, gelaufen: Der be-
geisterte Marathonldufer rennt ab
und zu von Meilen nach Cham oder
umgekehrt, das sei gar nicht so weit:
«Nur 19 Kilometer ab Horgen.»
Wirtschaft zur Burg, Auf der Burg 15,
Meilen, Tel. 044 923 03 71. Offnungs-
zeiten: Mittags ab 11.30 Uhr, abends
ab 18.00 Uhr, Sonntag durchgehend
offen. Montag und Dienstag geschlos-
sen, fiir private Anldsse auf Anfrage.

(ka)




